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Abend-Karte des Tages - Carta del giorno
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Su

801- Zuppa di Pesce, delikate italienische Fischsuppe. Herzhaft zubereitet mit 9,50 €
Scampi, Doradenfilet, Calamari, V. Muscheln und Gemisetreifen in Pernod-Fisch-Fond
802-Rote-Linsen-Suppe mit Steinpilzen und frischen Krauter und Triffeldl verfeinert (vegetarisch)y 5,50 €

804- Rote Bete-Lauch-Suppe mit Ingwer und frischen Krautern (Vegetarisch) 4,50 €

Vorspeisen, Tapas und Antipasti

808- Avocado-Scampi mit Vitello-Tonnato, Kalbsriicken-Scheiben mit Thunfisch-Kapern- 11,80 €
Sauce, dazu gebratene Scampi und Oliven-Crostini

810- Gratinierter Ziegenkése auf Rote Bete-Tranche, mit Triffelol verfeinert, dazu Oliven-Crostini 8,90 €

Pizza des Tages

811- Pizza Salmone con Brokkoli mit frischen Lachs Oliven und Sardellen und Kirschtomaten

Winter-Salate-Insalate di Stagione

814- Insalata Agnello, Lamm-Steakstreifen in Rosmarindl, dazu Apfelspalten u. Balsamico-Jus
816- Insalata con Fegato, Kalbsleber mit gebratenen Apel und Zwiebeln in Balsamico-Sauce

819- Insalate Avocado, frische Avocadostreifen mit Apfelspalten und Antipasti Grillgemise

Dessert des Tages

Feigen- Mascarpone Kiichlein, frisch gebacken und hausgemacht mit Walnuss-Mascarpone

und Feigen-Fillung an frischen Friichten und Orangensauce

Hausgemachte- Ragout und frischer Pasta

** Frische Pasta Vegetarisch (auch Vegan Méglich)

929- Pasta Capelletti, hausgemachte frische Pasta mit Spinat Pecorino Fillung in
Salbei Butter Sauce

931- Pasta Lunette con Caprino, frische Pasta mit Ziegenkase-Fullung in Rote-Bete-Creme

932- Pasta Mezzelune con Porcini, hausgemachte frische Pasta mit Steinpilz-Fillung in
Triffelcreme-Sauce und Beilagensalat

933- Pasta con Finocchio, Fenchelgemiise-Ragout mit Pinienkernen in Cremige Weilwein-
Tomatensauce, dazu Rucola und geriebenen Parmesan

934- Pasta Patata Dolce, SiiRkartoffeln-Ragout in Ingwer-Orangensauce und Wallnissen

** Hausgemachtes Ragout & Frische Pasta

935- Pasta con Agnello, Lammragout mit Artischocken, Paprika-Oliven in Minze-
Rotweinsauce, dazu frischen Pasta
936- Pasta con Vitello e Porcini, Kalbsragout mit Oliven und Brech-Bohnen in Weilwein-

Tomaten-Sauce, dazu frischen Pasta

12,50 €

11,50 €

937- Pasta Fegato, Kalbsleber mit Paprika-Oliven in Rotwein-Salbeisauce, dazu Frische Pasta 10,90 €

939- Cervo, Hirsch-Keulen-Braten in Rotweinsud , dazu Frischem Markt-Gemuse und

Kartoffelgratin und KI. Beilagensalat

** Pasta mit Fisch

943- Pasta Vongole, frische Venusmuscheln mit Kirschtomaten in Knoblauch-Chili gebraten
Weillwein-Sud

945- Pasta Salmone, frisches Lachsfilet mit Spinat, Oliven, Kirschtomaten-Sauce
mit frische Minze, dazu Spinat-Tagliolini

946- Pasta Coda di Rospo, frisches Seeteufel mit Avocadostreifen und Kapern in

Knoblauch-Chiliél gebraten, dazu frische Pasta in Minze-WeiRwein-Sud

947- Fisch Mix & Pasta Doradenfilet, Scampi und frischen Lachs in Rosmarindl

gebraten, dazu Spinat, frische Tagliolini in Zitronen-Cremesauce

13,90 €

12,80 €

13,50 €

14,60 €




2 -Giange Meni fiir 2 Personen

2 -Gange Menu fiir 2 Personen

Fiir nur 39 € fiir Zwei, aber fiir Ort Aktuell

Die Abendkarte ist Wochentlich neu gestaltet, frische Kompensationen und Zutaten

Pasta, Fisch Ragout, Pizza und Saisonale Gerichte

Frihstick ist Taglich ab 10 Uhr, Mittagestisch ist Taglich ab 11 Uhr fir ab 5,90 €:

Pasta, Suppen 3x Versch. Suppen-Sorten, auch Pizza, Steak, und frischen Fisch.

Alles was das Herz begehrt Preiswert und hochwertige Qualitat

Alle Produkte sind frisch, hochwertig, hausgemacht und frisch

zubereitet.




